
Menu



Nos salades

Salade de  chèvre  chaud 

Salade,  f romage de chèvre servi  sur  toasts chauds,  tomates,  lardons,  noix ,

v inaigrette maison

17 ,50 €

Salade composée  

Salade,  jambon blanc,  champignons fra is ,  œufs durs,  tomates,  emmental ,

v inaigrette maison

17 ,50 €

Coupel le  de  sa lade  :  3€

Port ion de  fr i tes  :  3 ,5€

Ingrédient  supplémentaire  :  1€

Prix taxes service compris

Entrée    |     P lat  

9,00

7,00

Salade césar  

Salade,  copeaux de parmesan,  croûtons de pain ,  tenders

de poulet ,  oeufs,  tomates,  v inaigrette maison

17 ,50 €

Salade végétar ienne

Salade,  tomates,  champignons fra is ,  maïs ,  oeufs,  fêta,

v inaigrette maison

15 ,50 €

9,00

8,00

Hamburger  au bacon

Pain,  steak haché,  tranche de bacon,  cheddar ,  o ignons

confits ,  salade,  tomate,  sauce tartare servi  avec fr ites

15 ,50 €

Hamburger

Pain,  steak haché,  cheddar ,  o ignons conf its ,  salade,  tomate,

sauce ketchup,  servi  avec fr ites

14 ,00 €

Nos hamburgers

Hamburger  normand 

Pain,  steak haché,  andoui l le  poêlée,  cheddar ,  o ignons conf its ,

salade,  tomate,  sauce camembert  maison servi  avec fr ites

17 ,00 €

Hamburger  poulet

Pain,  tenders de poulet ,  cheddar ,  o ignons conf its ,  salade,

tomate,  sauce burger  servi  avec fr ites

14 ,00 €

Our salads

S t a r t e r s  |  M a in  C o u r s e

Warm goat  cheese  sa lad

S a la d ,  g o a t  c h ee s e  s e rv e d  o n  w a r m  to a s t s ,  t o m at o es,  bac o n ,  w a ln ut s ,  h om e m ade d r es s i n g

Mixed salad

Caesar  sa lad

Vegetarian salad

S a la d ,  w h it e  ha m ,  f re sh  m u s h r o o m s ,  ha r d - b oi l e d  e gg s ,  t om a toe s ,  Em m e nt a l  c h e e s e,  h om e m a d e d r es s i n g

S a la d ,  to m a to e s ,  f r e s h  m u s h ro o m s ,  cor n,  e g g s ,  f e ta  ch e ese ,  h o m e m a de dr e s s in g

S a la d ,  P a r m e sa n  s h av i n g s ,  b r e a d  c rout o n s ,  c hic k en t e nde r s,  e g g s ,  t om a toe s ,  h om e m a d e d r es si n g

Our burgers
Hamburger

B u n ,  c h o p p e d  s t e ak ,  c h e d d a r  c h e e se ,  c a r a m e l iz e d  on ion s ,  l e t tu c e,  tom a to ,  k et c hup s a uc e  S e r v ed  w i t h  fr i es

Bacon burger

Normandy burger

Chicken burger

B u n ,  c h o p p e d  s t e ak ,  b a c o n  s l i c e,  ch edda r  c h ee s e ,  caram el i z e d  o ni o ns ,  le tt uc e ,  t om a t o,  t a r t a r  s a u c e S er v ed

w i t h  fr i e s

B u n ,  c h o p p e d  s te a k,  p a n - fr i ed  a n d o u i l l e  sa u s a g e ,  c h eddar  c h e ese ,  caram el i z e d  o n i on s ,  l et t u c e ,  t om a t o,

h o m e m a d e  C a m e m be r t  s a u ce S er v ed  w ith  f r ie s

B u n ,  c h ic k e n  t e n d er s,  c h e d d a r  c h e es e ,  c ar a m e l ize d on ion s ,  l et t u c e,  to m a t o ,  b urg e r  s a uc e S er ve d  w i t h

f r i e s

Side  salad bow

Side  of  fr ies

Extra  ingredient



Viandes et poissons
Soupe de  poisson

Servie  avec emmental  et  croutons

10 ,00 €

Fish and chips  

Servi  avec sauce tartare,  f r ites et  salade

16 ,50 €

Jambon gr i l lé  

Servi  avec sauce au c idre  maison,  f r ites et  salade

15 ,50 €

Pièce  du boucher  

Servie  avec sauce maison :  poivre  ou camembert ,  f r ites et  salade

20,50 €

Entrecôte

Servie  avec sauce maison :  poivre  ou camembert ,  f r ites et  salade

22,50 €

(200g - 260g)

Assiette  kebab

Servie  avec salade,  tomates,  o ignons conf its ,  f r ites et  sauce au choix

16 ,50 €

Sauce  au choix  :  Ketchup,  mayonnaise ,  moutarde,  samouraï ,  sauce  blanche

Prix taxes service compris

Moules  marinière

Servi  avec fr ites

12 ,90 €

Moules  à  la  crème

Servi  avec fr ites

13 ,90 €

Moules  sauce  camembert

Servi  avec fr ites

14 ,90 €

Moules
D i s p o n i b l e  d ’ a v r i l  à  s e p t e mb r e

Fish soup

S e rv e d  w i th  E m m e n ta l  ch e e se  an d  c r o u to n s

Meats and Fish

Fish and chips

S e rv e d  w i th  t a rta r  sa u c e ,  f r ie s  an d  s a l a d

Gri l led  ham

S e rv e d  w i th  h o m e m a d e  c id e r  s a uc e ,  f r i es  a nd sa l a d

Butcher 's  cut

S e r v e d  w it h  h o m e m a d e  s a u c e  :  p e p e r  o r  c a m e m b e rt ,  f r ie s  and sa la d

Ribeye steak

S e rv e d  w i th  h o m e m a d e  s a u ce:  p ep p e r  o r  C a m em be r t ,  f r ie s  an d  s a la d

Kebab plate

S e rv e d  w i th  s a l a d ,  t o m a t o es ,  c a ra m e l ize d  on ion s ,  f r ie s  an d  s a uce  of  y o ur  ch o ic e

Mussels

A v ai l a b l e  f r o m  Apr i l  t o  S eptem ber

Marinière  mussels

S e r v e d  w i th  fr i e s

S e r v e d  w i th  fr i e s

S e r v e d  w i th  fr i e s

Creamy mussels

Mussels  with  Camembert  sauce

Supplément  sauce  :  0 ,50€

Sauce opt ions :  Ketchup,  mayonnaise ,  mustard,  samurai ,  white  sauce

Sauce  extra



Nos desserts
Fondant  au chocolat ,  crème anglaise 6,50 €

Tarte  tat in  6,50 €

Crumble  aux pommes 

avec  son caramel  maison et  chanti l ly

7,50 €

Assiette  de  fromages 6,00 €

Boisson  S irop à  l 'eau

Menu enfant
10 ,00 €

Plat

Nuggets  ou steak haché ou jambon blanc  

avec  fr i tes

Dessert 1  boule  de  g lace  ou crêpe  au sucre

Prix taxes service compris

Kids menu

Syrup with  water

Nuggets  or  chopped steak or  white  ham with  fr ies

1  scoop of  ice  cream or  sugar  crepe

Our desserts

Chocolate  fondant ,  custard

Tarte  Tat in

Apple  crumble  with  homemade caramel  and whipped cream

Cheese  plate



Nos glaces artisanales

SorbetsGlaces
Amandine

Prix taxes service compris

Azzuro

Bubble  gum

Barbe à  papa

Bulgare  fraise

Barre  caramel  cacahète

Café

Caramel  beurre  sa lé

Chocolat

Cassis

Citron

Framboise

Pêche de  vigne

 Pomme verte

Cookies

Crème brûlée

Fraise

Menthe chocolat

Noisette

Noix  de  coco

Nuty

Ourson

Palet  breton

Pistache

Plombière

Rhum rais in

Stracciate l la

Vani l le

Glaces  et  sorbets  é laborés  par

Stéphane Vicent

Our homemade ice creams

Ice creams Sorbets
Amandine

Azzuro

Bubble  gum

Cotton candy

Bulgarian strawberry

Caramel  peanut  bar

Coffee

Salted butter  caramel

Chocolate

Cookies

Crème brûlée

Strawberry

Mint  chocolate

Hazelnut

Coconut

Nuty

Teddy bear

Breton biscuit

Pistachio

Plombière

Rum rais in

Stracciate l la

Vani l la

Blackcurrant

Lemon

Raspberry

Vineyard peach

Green apple

Glaces  et  sorbets  é laborés  par  Stéphane Vicent



Nos glaces artisanales

Prix taxes service compris

1  Boule 2,90 €

2 Boules 4,50 €

3 Boules 6,00 €

4 Boules 7,50 €

En cornet ou en coupe

Supplément chanti l ly  :  1 ,00€

Supplément coul is  (uniquement en coupe)  :  0 ,50€

Café,  f ru its  rouge,  chocolat  maison ou caramel  beurre  salé  maison  

Nos coupes glacées

Dame blanche

3 boules vani l le ,  coul is  de chocolat  maison,  chanti l ly

7,50 €

Chocolat  l iégeois

2 boules chocolat ,  1  boule  vani l le ,  chocolat  chaud maison,  chanti l ly

7,50 €

Café  l iégeois

2 boules café,  1  boule  vani l le ,  coul is  de café,  chanti l ly

7,50 €

Caramel  l iégeois

2 boules caramel  beurre  salé ,  1  boule  vani l le ,  coul is  caramel  maison,  chanti l ly

7,50 €

Banana spl i t

1 boule  chocolat ,  1  boule  vani l le ,1  boule  fra ise,  banane,  coul is  de chocolat

maison,  chanti l ly

7,90 €

Our homemade ice creams

In cone or cup
1  scoop

2 scoops

3 scoops

4 scoops

W h ip p e d  c r e a m  e x tra

E xtra  s a u ce (o n ly  in  cu p )

 C o ff e e ,  r e d  f ru its ,  h o m e m a de  ch o c o la te,  or  h om emade  sa lted  ca r am el

Our ice cream sundaes

Dame Blanche

Chocolate  Liégeois

Cofee  Liégeois

Caramel  Liégeois

Banana Spl i t

3  s c o o p s  o f  v a ni l la ,  ho m e m ad e c h o co la t e  s a uc e,  w hip ped cr e a m

2  s c o o p s  o f  c h o co la t e ,  1  s c o o p o f  v an i l la ,  h o m e m a d e  c hoc o lat e  s a uce ,  w hip ped cr e a m

2  s c o o p s  o f  c o f fe e ,  1  s c o op  o f  v a n i l l a ,  cof f e e  sa u ce ,  w h i pp ed cr ea m

2  s c o o p s  o f  s al te d c a r a m e l ,  1  sc o op  o f  va n i l l a ,  ho m e m a d e ca ra m e l  s a uce ,  w hi p pe d c r e a m

1  s c o o p  o f  c h o co la t e ,  1  s co o p  o f  v an i l la ,  1  s c o o p  o f  str aw be rr y ,  ban a na ,  h om em a d e  ch oc ol a t e s a u c e,

w h i p p e d  c r e a m



Nos boissons

Café 1 ,50 €

Déca 1 ,80 €

Grand café 3,00 €

Café  viennois 3,90 €

Boissons chaudes

Petit  chocolat 2,60 €

Grand crème ou Grand chocolat 3,60 €

Lait  chaud 2,50 €

Thé 3,00 €

Boissons fraiches

Eau 50cl 2,00 €

Limonade 25cl 2,80 €

Diabolo  25cl 3,20 €

Sirop à  l 'eau 25cl 2, 10  €

Fraise,  Grenadine,  C itron,  Pêche,  Menthe,  Pamplemousse,  Cer ise

Canette  33cl 2,50 €

Coca,  Coca Zéro,  Fanta c itron ou orange,  Schweppes Agrum'  ou Lemon,  Ice

Tea,  Minute Maid  orange ou pomme,  Perr ier ,  Orangina,  Oasis  Tropical  ou

Pomme Cassis  Framboise

Jus  de  fruit  (boutei l le )  25cl 3,20 €

Prix taxes service compris

Cappuccino 3,90 €

Grand déca 3,60 €

Chocolat  viennois 3,90 €

Café  a l longé 1 ,60 €

Noisette 1 ,70 €

Our beverages

Cold drinks

Water  bott le

Limonade 

Diabolo

S t r a w b e r ry ,  G re n a d in e,  L e m on ,  P ea c h ,  M i n t ,  G r ap e fr uit ,  C he r ry

Syrup with  water

Can

C o k e ,  C o k e  Z e r o ,  Fa n t a  L em o n o r  O ra n ge ,  S c hw e p pes  A g ru m'  or  Le mo n ,  Ic e  T ea ,  M i n u t e  M a i d  Or a n ge or

A p p l e ,  P e r r i e r ,  O r a n g i na ,  O a si s  T r o p i c a l  o r  A pp le  B lac kcu rran t  R a s pb e rry

Fruit  ju ice  (bott le )

Cold drinks

expresso

long coffee

Decaffeinated coffee

Large  coffee  (americano)

Viennese  coffee

Cappuccino

Large  decaffeinated coffee  (decaf  americano)

Smal l  hot  chocolate

Viennese  hot  chocolate

Large  coffee  with  cream" or  "Large  hot  chocolate

Hot  mi lk

Tea

hazenut  expresso



Nos alcools
Apéritifs

Kir  12c l 3,20 €

Kir  normand 12c l 3,80 €

Muscat 3,70 €

P ê ch e ,  m û re ,  c a s s is

Pommeau 4cl 3,90 €

Martini  rouge  ou blanc  7c l 4,00 €

Whisky (Clan Campbel l )  4c l 4,80 €

Whisky (Famous)  4c l 5,40 €

 Ricard 2c l 2,90 €

 Vodka /  Whisky +  soda 6,50 €

Bières
Affl igem 4,20     5 ,20     8 ,40  €

Heineken

Leffe

Panaché

Monaco

Desperados  

Pelforth
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25cl    |    33cl    |    50cl

3,80       4 ,80     7 ,60  €

4,40      5 ,40     8 ,80  €

3,80       4 ,80     7 ,60  €

4,00       5 ,00    8 ,00  €

-          4 ,60         -     €

-          4 ,60         -     €

Cidre brut
 Boutei l le 8,00     15 ,50  €

Vins
Vin rouge /  b lanc  /  rosé

Digestifs
Rhum 4cl 5,00 €

Get  27  4c l 5,90 €

Calvados 6,00 €

37,5cl    |    75cl

Verre    |    25cl    |    50cl

3,00     5 ,80    1 1 ,20  €

Prix taxes service compris

Mort  subite
-          4 ,60         -     €

Affl igem Rouge 4,40     5 ,40     8 ,60  €

Heineken sans  a lcool  -          4 ,00         -     €

Aperitifs
Peach,  b lackberry,  or  b lackcurrant  Kir

Kir  normand

Muscat

Pommeau

Red or  white  Mart ini

Whisky 

Whisky 

Ricard

Vodka /  Whisky +  soda

Beers

Brut cider

Wines

Red wine /  White  wine  /  Rosé  wine

Our alcoholic beverages



Menu à emporter
Que nous pouvons  

servir  à  table

Takeaway menu

that  we can serve at  the table



Nos sandwichs
Jambon beurre 3,50 €

Le crudité

Salade,  tomates,  œuf,  mayonnaise,  v inaigrette

4,50 €

Le crudité  jambon ou blanc  de  poulet  

Salade,  tomates,  œuf,  jambon ou poulet ,  mayonnaise,  v inaigrette

5,50 €

Le thon

Salade,  tomates,  œuf,  thon,  mayonnaise,  v inaigrette

5,50 €

L'océan

Salade,  tomates,  sur imi ,  mayonnaise,  v inaigrette

5,50 €

Américain

Steak haché ou bacon ou jambon blanc ou saucisse avec fr ites et  sauce au choix

6,50 €

Froids

Classiques

Chauds

Jambon beurre  fromage 4,00 €

Bacon 3,50 €

Camembert 3,50 €

Gruyère 3,50 €

Ril lettes 3,50 €

Saucisson 3,50 €

Américain  complet

Steak haché,  o ignon,  f romage,  salade,  f r ites,  sauce au choix

7,50 €

Le portais

Jambon gr i l lé ,  f r ites,  sauce au choix

7,50 €

Sauce  au choix  :  Ketchup,  mayonnaise ,  moutarde,  samouraï ,   b lanche

Sauce  opt ions :  Ketchup,  mayonnaise ,  mustard,  samurai ,  white

Supplément  sauce  :  0 ,50€

Extra  sauce

Port ion de  fr i te  3€

Port ion of  fr ies

Suppl  cornichons :  0 .50 €

Kebab

Salade,  tomates,  o ignons,  f r ites,  sauce au choix

7,50 €(En baguette)

Hot dog 3,80 €
Fromage + 1€

Prix taxes service compris

Our sandwiches
Classics

Ham and butter

Ham,  butter ,  and cheese

Bacon

Camembert

Gruyère

Ri l lettes

Sausage

Cold
Raw vegetables

S a la d ,  to m a to e s ,  e g g ,  m a y o n n a i s e,  v in ai g re t te

The crudité  with  ham or  white  chicken

S a l a d ,  t o m a t o e s,  e g g ,  h a m  or  c h i c k en ,  m a y on n a is e ,  v ina igre tte

Tuna

S a l a d ,  t o m a t o e s,  e g g ,  t u n a ,  m a y onn a ise ,  v in aig r e t t e

The ocean

S a la d ,  to m a to e s ,  s u r i m i ,  m a y o n n a i s e ,  v i n aig r e t t e

Hot
American

c h o p p e d  s te a k  o r  b ac o n  or  w h ite  h a m  o r  s a u sa g e ,  w ith  fr ie s an d  s auc e of  yo u r  c h o i c e

Ful l  American 

Le  portais

Kebab in  a  baguette

H a m b u r g e r  p a t t y ,  o n i o n ,  c h e es e ,  le t t u ce,  f r ie s ,  sa u c e  o f  y o ur  c h oi c e

G r i l l e d  h a m ,  f r i e s ,  s a uc e  of  y o u r  c h o ic e

Hot dog (cheese  +€1 )

S a l a d ,  t o m a t o e s,  o ni o n s,  f r ie s ,  s au c e  of  y our  c ho i c e



Nos paninis
Jambon fromage 5,00 €

Poulet  fromage 5,00 €

Thon 5,00 €

Nos hamburgers
Hamburger

Steak haché,  f romage,  salade,  tomates,  o ignons,  ketchup

7,00 €

Hamburger

Steak haché,  f romage,  salade,  tomates,  o ignons,  ketchup

7,00 €(En baguette)

Prix taxes service compris

Kebab cheddar 6,00 €

Camembert 5,00 €

Nutel la 4,00 €

Nutel la  banane 5,00 €

Our paninis

Ham and cheese

Chicken and cheese

Tuna

Kebab with  cheddar

Camembert

Nutel la

Nutel la  banana

Our burgers

Hamburger

Hamburger  in  a  baguette

C h o p p e d  s t e a k ,  c h e e s e ,  s al ad,  to m a to e s ,  o n io n s ,  k e tc h up

c h o p p e d  s te a k ,  c he e se ,  s a l a d ,  t o m a t o es ,  o n io n s ,  k et c h u p



Nos crêpes
Beurre  /  sucre 3,00 €

Nutel la  

Chocolat  noir  maison 

Crème de  marrons  

Noix  de  coco  

Citron 

Compote  

Confiture  

Miel  

3,50 €

Confiture  de  la i t  

Grand Marnier  

Chocolat  et  noix  de  coco  

Chanti l ly  

Caramel  beurre  sa lé  maison 

4,00 €

Nutel la  banane 4,50 €

Nos gaufres
Sucre 3,50 €

Nutel la  

Chocolat  noir  maison 

Marron 

Compote  

Confiture  

Miel

Chanti l ly

Confiture  de  la i t  

Grand Marnier  

Chocolat  et  noix  de  coco  

Caramel  beurre  sa lé  maison 

4,50 €

5,00 €

Prix taxes service compris
Supplément chanti l ly  :  1 ,00€

Supplément chanti l ly  :  1 ,00€

Our crêpes
Butter  /  sugar

Nutel la  

House-made dark chocolate

Chestnut  cream

Coconut

Lemon

Applesauce

Jam

Honey

milk  jam

Grand Marnier

Chocolate  and coconut

Chocolate  and coconut

Homemade salted caramel

Nutel la  banana

Whipped cream extra

Our waffles

Sugar

Nutel la

House-made dark chocolate  

Chestnut

Applesauce

Jam

Honey

Whipped cream

milk  jam

Grand Marnier  

Chocolate  and coconut  

Homemade salted caramel

Whipped cream extra


